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KOSTNOTIZ
Erstklassige Traubenqualität durch strenge Ertrags-
reduktion, danach 12 Monate im großen Holzfass ge-
reift. Überzeugt durch sein tiefdunkles Rubinrot, seine 
facettenreiche Frucht und seine verführerische Würze.

VINIFIKATION
Starke Ertragsreduktion für beste Qualität. Nur tief-
dunkle, vollreife Trauben wurden verwendet. Im Stahl-
tank vergoren und anschließend im großen Holzfass 
bis zur Füllung gelagert.

SPEISENEMPFEHLUNG
Passt sehr gut zu Wildgerichten, Rinderbraten und 
-steaks sowie zu Lamm.

Ausgezeichnetes Lagerpotential
Serviertemperatur: 16-18 °C

Qualitätswein trocken
Alkoholgehalt 13,8 % Vol.
Flasche 0,75 l
Restzucker 1,8 g/l
Säure 5,0 g/l


